
 AUTOUR DE LA PIZZA  
Pizza in Teglia (env. 36 pièces) 

Pizza Cocktail à pâte épaisse et alvéolée bio pour vos Apéros 

cuite sur plaque de 60x40cm. Recette au choix……….min. 35€ 

Involtini (min. 6 pièces)…………………………….1.20€/pièce 

Petites Bouchées de Pizza Enroulée, passée au grill, garnie 

de Tomates, Mozza, Parme, Roquette, Parmesan, H. d’Olive. 

Mini Calzone (min. 4 pièces)………..2.00€/pièce 

Mini Calzone à la Tomate, Mozzarella, Basilic, et Huile d ‘Olive. 

PASTA AL FORNO (min. 3 pers.) 

Lasagne…………………………………………………8.90€/pers. 

-Alla Bolognese : Sauce Bolognaise, Mozzarella, Basilic 

-Salmone e Spinaci : Crème, Saumon, Epinards, Mozzarella 

-Golosa : Crème, Safran, Poulet, Gorgonzola, Légumes, Mozza 

Cannelloni……………………………..……………..8.90€/pers. 

-Ricotta & Spinaci : Ricotta, Epinard, Parmesan, Mozzarella 

-Verdure : Ricotta, Roquette, Tom. Confites, Courgettes, Mozza 
NOS DESSERTS (min. 10 pièces) 
Cannoli Siciliiani & Amaretti 
-Cannoli : Biscuits Siciliens fourrés à la Ricotta…..1.2O€/pièce 

-Amaretti : Biscuit moelleux aux Amandes………….0.80€/pièce 
Nos Verrines………………………..…………...1.20€/pièce 

-Verrine Sicilia : Farce à Cannoli, mais Sans le Biscuit 

-Mini Panna Cotta : Coulis au choix : Amarena, Limoncello... 

-Mini Tiramisu : Classique ou Speculoos 

NOS VINS………………………………………….…nous consulter 
Sélection de Vins Originaux et de Vins Pétillants  

pour accompagner votre apéro 100% ITALIANO ! 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

PIZZERIA  ITALIANA 

 

TRATTORIA 
 

Carte Traiteur                                                                  

FORMULES 
TRAITEUR 

 

Minimum  6 pers.  
 

Apero’ «A»………………………………...6.50€/pers. 

Assortiment de Charcuteries Fines et Antipasti Italiens 
 

Apero’ «B»………………………………….7.50€/pers. 

Assortiment de Charcuteries Fines, Antipasti et Fromages Italiens 
 

Minimum 10 pers. 
 

Dinatoire «A»……………….…12.90€/pers. 

Assortiment de Charcuteries Fines, Antipasti, Fromages Italiens, 

Tramezzini, Mini Bruschette et Mini Escalopes de Poulet Panées 
 

Dinatoire «B» ……………….…14.90€/pers. 

Dinatoire « A » + 2 Mini Verrines de Desserts 
 

Minimum 20 pers. 
 

L’apero «V.I.P.»…………..…17.90€/pers. 

Dinatoire « B » + 2 autres Spécialités Italiennes 

(Mini Arancini, Mini Calzone, Mini Polpette etc…) 

 

Prestations pour un MAXIMUM DE 50 PERSONNES. 

Toutes nos formules sont servies avec des Grissini 

Emballages pratiques pour le transport. PAS DE LIVRAISON. 

Plus d’infos, contactez  nous !! 

107 rue Sadi Carnot - 59350 St-André-Lez-Lille   03-20-31-70-77 www.vipizza.fr 

p
h

o
to

s
 s

u
r 

SUR COMMANDE 
Au plus tard 48h à l’avance  

au 03-20-31-70-77 



 

NOS ENTREES : 
 

Plateaux de Charcuterie Fines…..…………………………………………………………………………………4.90€/pers. 

Jambon de Parme, Speck, Ventricina, Mortadella, Pancetta, Bresaola, Coppa, Culatello 

Plateaux d’Antipasti………………………………………………………………………………………………………………….……...6.90€/pers. 

Involtini de Speck, Brochettes d’Anchoix, Poivrons farcis au Thon, Brochettes de Tomates Confites, Légumes Grillés 

Raclette à l’Italienne (min. 2 pers.)…………………………………………………………………………..……………………….…10€/pers. 

CHARCUT. : Speck, Mortadella, Pancetta, Ventricina, Bresaola / FROMG : Scamorza, Provolone, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio 

Mozzarellata……………………………………………………………………………………………………………………………………………....nous consulter 

Dégustation de diverses Mozzarella di Bufala Campana DOP  en Boule, en Tresse, à la Truffe, ou Fumée, la Stracciatella de 

vache, la Burrata crémeuse, et la feuille de Mozzarella farcie et enroulée, sur un lit de Roquette et Tomates Cerise, à découvrir ! 

Brochettes et Involtini…………………………………………………………………………………………………………………..0,80€/pièce 

Brochettes d’Anchoix, Involtini de Speck au Chêvre, Piments farcis au Thon, , Melon au Parme, Brochettes de Saumon,         

Involtini de Bresaola et Ricotta, Involtini d’Aubergines et Mozzarella... 

Plateaux de Fromages (min. 4 pers.)………………………………………………………………………………..………3.90€/pers. 

Gorgonzola, Parmigiano, Provolone Doux ou Piquant, Scamorza Fumée, Pecorino frais Nature/Poivre/Piment, Ricotta Salata 
Tramezzini & Bruschette (min 10 pièces).…………………………………………………………………………….1.20€/pièce 

-Tramezzini : Crème de Poivron, Provolone, Courgettes, Basilic et Parmesan 

-Tramezzini : Pesto, Jambon de Parme, Tomates Confites, Roquette et Parmesan 

-Bruschetta : Crème d’Artichaut, Bresaola, Tomates Cerise, Roquette, Parmesan et Balsamique 

-Bruschetta : Crème de Poivron, Olives, Tomates Cerise, Roquette, Parmesan et Balsamique 
 

NOS SPECIALITES  
Polpette  & Arancini (min 8 pièces et Mini Arancini 18 pièces)  

-Polpette : Boulettes de Bœuf à la Napolitaine dans sa Sauce Tomate au Basilic (env. 100gr)………………………………….2.80€/pièce 

-Arancini : Boulettes de Riz Panées farcies à la Sauce Bolognese, Petits Pois et Mozzarella (env. 120gr)………….…….3.90€/pièce 

-Mini Arancini : Mini Boulettes de Riz panées farcies au Safran, Epinard et Mozzarella (env. 50gr)………………………….….1.20€/pièce 

Melanzane alla Parmigiana (min 2 pers.)  

Aubergines Gratinées au four à la Sauce Tomate, Mozzarella, Parmesan, Basilic et Huile d’olive.………………………..…….6.90€/pers. 

Frittata & Légumes frits (min 4 pers.)  

-Frittata : Omelette épaisse (Diam env. 30cm) farcies au Parmesan, Légumes, Pancetta etc, nous consulter………..….19€/pièce 

-Fritture di Verdure : Légumes panés et frits au choix : Courgettes, Aubergines, Artichauts, Brocolis…….…………..……………..22€/Kg 
 

NOS VIANDES (min 4 pers.)  

Escalope de Poulet  

-Pollo alla Milanese : Escalope de Poulet Panée………..………………………………………………………………………………………………………….…22€/Kg 

-Pollo alla Pizzaiola : Escalope de Poulet à la Sauce Tomate, Câpres, Olives, Origan et Basilic…………………….……………..……26€/Kg 

Escalope de Veau  

-Al Limone : Escalope de Veau à la Crème au Citron et au Romarin………..…………………………………………………………………….……….28€/Kg 

-Al Marsala : Escalope de Veau à la Crème et au Marsala…………………………………………………………………………………………….………….28€/Kg 

-Saltimbocca alla Romana : Escalope de Veau ,Mozzarella, Jambon de Parme, Sauge, et Vin Blanc………………..……………....32€/Kg 

-Bracciole : Fines Escalopes de Veau roulées au Parmesan, Ail, Persil, Sel, Poivre, et Sauce Tomate….……………..……….……32€/Kg 


