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Jambon de Parme, Speck, Uentricina, Mortadella, Pancetta, Bresaola, Coppa, Culatello

Involtini de Speck, Brochettes d’Anchoix, Poivrons farcis au Thon, Brochettes de Tomates Confites, Légumes Grillés

(min. 2 pers.)
CHARCUT. : Speck, Mortadella, Pancetta, Ventricina, Bresaola / FROMG : Scamorza, Provolone, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio

Dégustation de diverses Mozzarella di Bufala Campana DOP en Boule, en Tresse, a la Truffe, ou Fumée, la Stracciatella de
vache, la Burrata crémeuse, et la feuille de Mozzarella farcie et enroulée, sur un lit de Roquette et Tomates Cerise, a découwrir !

Brochettes d’Anchoix, Involtini de Speck au Chéure, Piments farcis au Thon, , Melon au Parme, Brochettes de Saumon,
Involtini de Bresaola et Ricotta, Involtini d’Aubergines et Mozzarella...
(min. 4 pers.)
Gorgonzola, Parmigiano, Provolone Doux ou Piquant, Scamorza Fumée, Pecorino frais Nature/Poivre/Piment, Ricotta Salata
(min 10 pieces)
-Tramezzini : Créme de Poivron, Provolone, Courgettes, Basilic et Parmesan
-Tramezzini : Pesto, Jambon de Parme, Tomates Confites, Roquette et Parmesan
-Bruschetta : Créme d’Artichaut, Bresaola, Tomates Cerise, Roquette, Parmesan et Balsamique
-Bruschetta : Créme de Poivron, Olives, Tomates Cerise, Roquette, Parmesan et Balsamique

(min 8 piéces et Mini Arancini 18 piéces)
-Polpette : Boulettes de Beeuf a la Napolitaine dans sa Sauce Tomate au Basilic (env. 1808gn)
-Arancini : Boulettes de Riz Panées farcies a la Sauce Bolognese, Petits Pois et Mozzarella (env. 120gr)
-Mini Arancini : Mini Boulettes de Riz panées farcies au Safran, Epinard et Mozzarella (env. 58gn
(min 2 pers.)
Aubergines Gratinées au four a la Sauce Tomate, Mozzarella, Parmesan, Basilic et Huile d’olive
(min 4 pers.)
-Frittata : Omelette épaisse (Diam env. 3@cm) farcies au Parmesan, Légumes, Pancetta etc, nous consulter
~Fritture di Uerdure : Légumes panés et frits au choix : Courgettes, Aubergines, Artichauts, Brocolis

(min 4 pers.)

-Pollo alla Milanese : Escalope de Poulet Panée
-Pollo alla Pizzaiola : Escalope de Poulet a la Sauce Tomate, Capres, Olives, Origan et Basilic

-Al Limone : Escalope de Veau a la Créme au Citron et au Romarin

-Al Marsala : Escalope de Veau a la Créme et au Marsala

-Saltimbocca alla Romana : Escalope de Ueau ,Mozzarella, Jambon de Parme, Sauge, et Vin Blanc
-Bracciole : Fines Escalopes de Ueau roulées au Parmesan, Ail, Persil, Sel, Poivre, et Sauce Tomate




